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II. PROFESSOR MINISTRANTE

Prof?, Dr2, Renata Dias de Mello Castanho Amboni — E-mail: renata.amboni@ufsc.br

III. HORARIO

2.13:30 -2 |

IV. EMENTA

Importancia da analise sensorial no controle de qualidade de alimentos e bebidas. Ambiente dos testes sensoriais.
Selegdo e treinamento de julgadores para a formagdo de equipes para os testes sensoriais. Métodos de anélise
sensorial. Correlacdo entre resultados da andlise sensorial e das analises fisico-quimicas. Métodos estatisticos e
interpretacao.

V. OBJETIVOS

GERAL.:

Conhecer técnicas modernas de andlise sensorial para atender as demandas dos laboratérios de analise sensorial
relacionadas com as areas de Garantia e Controle de Qualidade e Desenvolvimento de Novos Produtos na indstria
de alimentos.

ESPECIFICOS:

e Caracterizar diferencas e similaridades entre produtos que disputam um mesmo mercado consumidor;

e Otimizar atributos sensoriais de aparéncia, aroma, sabor e textura de alimentos em funcdo de expectativas do
mercado consumidor;

e Auvaliar alteragdes sensoriais que ocorrem em fungéo do tempo e condic¢Ges de armazenamento, tipo de
embalagem, variagdes no processamento, variagdes na matéria-prima, entre outros.

VI. CONTEUDO PROGRAMATICO

PROGRAMA TEORICO

1 Objetivos e introdugdo a anélise sensorial.
e Orgdos dos sentidos e filosofia

2 Equipamentos

3 Amostragem.
e Preparo das amostras para analise sensorial.
e NuUmero de amostras.

4 Selecéo e treinamento de julgadores.
e Selegdo da equipe.
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e Treinamento de julgadores.
e Tamanho da equipe de julgadores.

5 Organizacgdo da equipe de julgadores de testes
o Papel dos julgadores.

6 Métodos sensoriais — Testes mais comuns.
o Discriminativos (triangular, tetraédrico, duo-trio, pareado simples, comparacao pareada).
e De qualidade (escala heddnica, preferéncia/diferencas).

7 Técnicas especiais
e Fator de analise.
e Andlise discriminatéria.

8 Analise estatistica dos testes
e Analise dos dados.
e Interpretagdo dos resultados.

VII. METODOLOGIA DE ENSINO / DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA

AULAS TEORICAS

= Aulas expositivas e dialogadas, com apoio de quadro e data show.
= Leitura de artigos pré-definidos, construcdo e compartilhamento de ideias através de um mural interativo e
colaborativo - Padlet, atividades avaliativas, entre outras.

OBS.: Os alunos matriculados na disciplina podem utilizar o apanhado de licbes ministradas para estudo. No
entanto, é vedado-lhes a publicacdo, integral ou parcial, sem autorizacdo prévia e expressa do professor em
questdo (Lei n® 9.610, de 19 de fevereiro de 1998, Art 46, inciso V).

VIII. METODOLOGIA DE AVALIACAO

Os alunos serdo avaliados pela construcdo e compartilhamento das ideias no mural interativo e colaborativo —
Padlet (50% da nota final) e através da apresentagdo da analise critica de um artigo atual sobre o tema da disciplina
(tema sera definido nas primeiras aulas) (50% da nota final). Estas avaliacGes serdo realizadas em dupla.

Seréa considerado aprovado o aluno que obtiver nota igual ou superior a seis (6) e que tenha frequéncia, no minimo,
75 % das atividades da disciplina. Os alunos que faltarem as provas deverdo proceder de acordo com a legislacao
vigente na UFSC
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IX- CRONOGRAMA

CONTEUDO AULAS TEORICAS (ntmero de aulas)

DIA/MES
11704 Apresentacdo da disciplina. Revisdo dos Fundamentos de AS. Condigdes de avaliacdo. (02)
18/04 Apresentacdo da disciplina. Revisdo dos Fundamentos de AS. Condic¢des de avalia¢do. (02)
Metodologias classicas de Andlise Descritiva: principios, conceitos e aplicacdes.
25/04 Procedimentos e Normas. Critérios gerais estabelecidos pela 1ISO 8586:2012 para um

programa de treinamento de avaliadores: principios basicos. (02)

Metodologias classicas de Analise Descritiva: principios, conceitos e aplicaces.
02/05 Procedimentos e Normas. Critérios gerais estabelecidos pela 1ISO 8586:2012 para um
programa de treinamento de avaliadores: principios basicos. (02)

Metodologias classicas de Analise Descritiva: principios, conceitos e aplicacoes.
09/05 Procedimentos e Normas. Critérios gerais estabelecidos pela 1ISO 8586:2012 para um
programa de treinamento de avaliadores: principios basicos. (02)

Avaliacdo de artigos sobre os métodos avaliados em sala de aula (02)

16/05

Metodologias Alternativas — equipe semitreinada: principios, conceitos e aplicagoes.
23/05 Procedimentos e Normas. (02)

Metodologias Alternativas — equipe semitreinada: principios, conceitos e aplicagoes.
30/05 Procedimentos e Normas. (02)
06/05 Avaliagéo de artigos sobre os métodos avaliados em sala de aula (02)

Metodologias rapidas — abordagem com consumidores: principios, conceitos e aplicacdes.
13/06 Procedimentos e Normas. (02)

Metodologias rapidas — abordagem com consumidores: principios, conceitos e aplicagdes.
20/06 Procedimentos e Normas. (02)

Metodologias rapidas — abordagem com consumidores: principios, conceitos e aplicacdes.
27/06 Procedimentos e Normas. (02)
04/07 Avaliagéo de artigos sobre os métodos avaliados em sala de aula (02)

Apresentacdo da andlise critica
11/07

Apresentacdo da analise critica
18/07

X. BIBLIOGRAFIA BASICA

1 DUTCOSKY, S. D. Analise sensorial de alimentos. 4 ed. rev. e ampl., Curitiba, PR, Ed. Champagnat, 2013,
531 p.

2 MINIM, V. P. R. Anélise sensorial: estudo com consumidores. 2 ed. rev. e ampl. - Vicosa, MG, Ed. UFV,
2010, 308 p.

3 MINIM, V.P.R; DA SILVA, R.C.S.N. Analise sensorial descritiva. Vicosa, MG, Ed. UFV, 2016, 280 p.

4  ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS — ABNT.

5 INTERNATIONAL ORGANIZATION FOR STANDARDIZATION

6 Artigos cientificos atuais na area — Periédico CAPES
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Documento assinado digitalmente

Renata Dias de Mello Castanho Amboni
Data: 30/03/2022 10:36:17-0300
CPF:932.703.489-91

Verifique as assinaturas em https://v.ufsc.br

Assinatura do Professor Assinatura do Coordenador do PPGCAL

Aprovado no Colegiado do PPGCAL/UFSC

Em: / /
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