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Il - PROFESSOR MINISTRANTE

Prof. Dr. Giustino Tribuzi — e-mail: giustino.tribuzi@ufsc.br

111 - HORARIO: quintas-feiras, 16:20 — 18:00

IV-EMENTA

Introducdo a inovacdo na industria de alimentos, conceitos e desafios. Drivers da inovacao
sustentavel. Sustentabilidade na producdo de alimentos: conceitos e estudo dos casos,
pescados. Valorizacdo e reuso de subprodutos, estudo de caso, industria de processamento
de carnes e pescados. Algas como alimentos, processamento e inovacdes. Insetos como
alimento: seguranca, processamento e aceitabilidade. Alimentos Plant Based: formulacao,
qualidade e aceitacdo. TOpicos em carne cultivada em laboratorio.

V - OBJETIVO

O objetivo da disciplina é fornecer aos alunos conceitos sobre a inovagdo sustentavel na
industria de processamento de alimentos para que possam adquirir um olhar critico e atual
guanto ao desenvolvimento de processos e produtos.

VI - CONTEUDO PROGRAMATICO TEORICO

- Introducéo a inovagéo na industria de alimentos, conceitos e desafios.

- Drivers da inovagéo sustentavel.

- Inovacdo aplicada a secagem de alimentos

- Sustentabilidade na producdo priméria de alimentos: conceitos e estudo dos casos,
pescados.

- Valorizagdo e reuso de subprodutos, estudo de caso, indUstria de processamento de carnes
e pescados.

- Algas como alimentos, processamento e inovacoes.
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- Insetos como alimento: seguranca, processamento e aceitabilidade.
- Alimentos Plant Based: formulacédo, qualidade e aceitacéo.
- Tépicos em carne cultivada em laboratorio.

VIl - METODOLOGIA DE ENSINO / DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA

= Aulas expositivas
» Leitura de artigos cientificos
= Atividades de aula e discussdes.

VIl - METODOLOGIA DE AVALIACAO

Os alunos serdo avaliados através da apresentacdo e discussdo de artigo (30%) que sera
realizada a partir da sexta aula e pela redacdo de uma revisdo bibliogréafica, em inglés, sobre
tema pré-definido (em dupla) (70%).

Seré considerado aprovado o aluno que obtiver nota igual ou superior a seis (6) e que tenha
frequéncia, no minimo, 75 % das atividades da disciplina. Os alunos que ndo participarem
das avaliacdes deverdo proceder de acordo com a legislagéo vigente na UFSC.

IX - CRONOGRAMA

DIA/MES CONTEUDO AULAS TEORICAS (nGimero de aulas)
14/04 Apresentacéo da disciplina

21/04 Feriado

28/04 Estratégias de inovacéo na industria de alimentos

05/05 Sustentabilidade na producéo de alimentos

12/05 Discusséo projetos e topicos para review

19/05 Valorizacéo e reuso de subprodutos — carnes

26/05 Valorizacéo e reuso de subprodutos — pescados

02/06 Algas como alimentos

09/06 Insetos como alimento

16/06 Feriado

23/06 Alimentos Plant Based — desafios tecnol6gicos

30/06 Alimentos Plant Based— qualidade e aceitagédo

07/07 Discussao de outros topicos de sustentabilidade e inovagéo
14/07 Elaboracéo review

21/07 Elaboracéo review e discussao

28/07 Entrega review e discussao

X - BIBLIOGRAFIA BASICA

https://www-periodicos-capes-gov-br.ez46.periodicos.capes.gov.br/index.php?
http://portal.bu.ufsc.br/a-biblioteca-universitaria-da-ufsc-oferece-acesso-a-livros-
eletronicos-em-diversas-areas-do-conhecimento/

GALANAKIS, Charis M. (Ed.). Sustainable Food Systems from Agriculture to Industry:
Improving Production and Processing. Academic Press, 2018.
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LEADLEY, Craig (Ed.). Innovation and future trends in food manufacturing and supply

chain technologies. Woodhead Publishing, 2015.
Artigos cientificos e de divulgacdo tecnoldgica
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